Les Vignerons au fil du temps

C'est la nature qui rythme le travail du vigneron
et le vin qu'il veut obtenir qui
determine le travail des hommes

Fondee en 1928, la Cave de Lablachere compte aujourd'hui une centaine de vignerons.
Pour une quarantaine d'entre eux, la viticulture représente leur activité principale.
Les jeunes viticulteurs profitent du dynamisme des plus anciens qui ont su adapter

1Le Repos Végétatif eur vignoble au terroir dominant a 80%: le Trias Cévenol™.
Les 420 Hectares de vignes, en parcelles tres morcelées,

se situent a une altitude comprise entre 200 et 500 m

De novembre a mi-mars avecun dimat chaud et sec de type méditerranéen.
Le viticulteur utilise cette latence pour tailler La production de 25000 hl est assurée par des cépages de qualité reconnus.
La taille permet de réquler la quantite en Blanc: Marsanne, Grenache Blanc, Sauvignon Blanc, Chardonnay et Viognier

en Rose: Syrah, Cabernet, Grenache (Gris) et Gamay

en Rouge: Gamay, Merlot, Cabernet, Syrah, Grenache et Chatus
Actuellement, la qualité de nos récoltes est incontestable;

et garantit ainsi un bon murissement des raisins.

2,Le Debourrement elle est renforcée par un équipement et des méthodes
, o , de vinification modernes et rigoureuses.
Debut avril, Cest le debourrement. La cave est dotée de moyens technologiques importants
Les ecailles protectrices au bourgeon s écartent pour suivre |'élaboration du vin:
libérant la bourre puis les premieres feuilles stabilisation par le froid, mise en bouteill,
Le mois de mai-juin est aussi une période intense JHESEISGIND (TomheaRinE
: F TS *Histoire geologique de terroir du Trias Cevenol
p our l al g neron QUI dOI r E’p Gmp L Le Trias est une periode geologique dontl'age est compris entre 245 et 250 millions d'années avant notre ere.
I'E’IE’VE’I} traiter les V[gnes sensibles aux maladies Ceterroir est formé de grés siliceux aintercalations de lentilles argileuses.
et éliminer les mauvaises herbes. Heures d'ouverture du Caveau
: : Du1 Octobre au 31 Mars
31Flora’50n nouaison Lundi au :.iramedi :8h30-12h & 14h-18h 15
Apres la floraison, nous sommes au mois de juillet, Du1 Avrilau 30 Septembre
& TS Saglit Lundi au Samedi: 8h30 -12h & 14h-18h 45
les ovules fécondes se transforment en fruits qui se G e
developpent : cest la nouaison. LundiauSamedi:8h30 -12h30 & 14h30- 18 h45
Dimanche:8h30-12h30
Les jours feries
8h30 -12h30

De plus le Caveau est ouvert par les vignerons les dimanches de debut avril a fin decembrede 9h a 12 h

4,La veraison puis la maturite
4 A : - Cave de Lablachére “La Vignolle” 07230 LABLACHERE
DebUt GOUL arnve l averais On, Tel: 04-75-36-65-37 Fax:04-75-36-69-25
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(epage blanc, le Viognier” Irias Cevenol” donne un vin aux aromes tres fruites ‘% V’ogme"
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Chatm v ¥ (e cepagene du passe des (evennes Ardechoises Se definit comme un vintype,

e * riche et puissant unique en France. Le Chatus estun vin rouge de arde, eleve un an en fit de chene, et floraux, avec une bouche intense et tres equilibree.

L e, ’&ign oble en terrasse est typique
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(abane devignes

La Cabane de vignes faisait partie intégrante du travail de la terre.
Elle était construite par le vigneron avec grand soin car son role était précieux,
et ce pour toutes les étapes de I'élaboration du vin.
Elle servait de remise d'outils nécessaires pour la culture.
Elle accueillait les travailleurs,
mais aussi la famille qui se rejoignait lors de la pause déjeune.
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SENTIER
L] VIGNERON

Prévoyez de bonnes chaussures de marche

Duree: 2h 30 mn

Attention aurisque d’incendie, n'allumez pas de feu.

Jeter les cigarettes, camper, laisser des détritus

sont strictement interdits.

La cueillette de fruits, produits du travail des agriculteurs, est interdite.
Tenezvos chiens en laisse

Certains cheminements traversent des propriétés privées,

Ne sortez pas des limites. Utilisez seulement le sentier balise.

Sentier Interdit aux quads, motos et VTT.

EMPREINTE Rosiéres
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Le cépage «roi», il couvre plus de 140 hectares de nos terrasses. (e cepage connu s exprime tres bien sur nos terrasses de gres,
Vin leger, souple, gouleyant aux aromes de petits fruits rouges. il donne un vin aux aromes de fruit rouge, assez colore, et apte aux vieillissement.
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